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ROSSES
KLEINES GRATZEL

Jahrhundertealt und doch hochmodern. Das Viertel
rund um den Karmelitermarkt erlebt eine Bliitezeit.
Ein Streifzug mit hedonistischem Zugang.

TEXT: ACHIM SCHNEYDER FOTOS: PHILIPP HORAK

fnb B Horagacher

Geschir 11
Karmeliermarkte. 11
el Fax 01/¢137971
Borngseher u umenbrigitte a1
Hochazeitsfloristik
Trauerbinderei
Dekorationen
fiir jeden Anlass
Bonsai
Zusteflung in
Wien

Offnungszeiten
Mo.Fr. 07.30-15.00
$2,07.50-13.00
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Oben und Mitte: Am
Freitag und Samstag
kommen Bauern aus
dem Wiener Umland,
teilweise sogar von
noch weiter her, und
bauen schon im Morgen-
grauen ihre Stande am
Karmelitermarkt auf.
Neben sehr viel Obst
und Gemiise gibt es
auch herrliche Fleisch-
und Wurstwaren,

Brot und Kéase oder
feine Backwaren.

Links: Anja und Julian
sind samstégliche
Stammstandler. Das
junge Paar offeriert
erstklassigen Kase,
in erster Linie aus
Tirol und Vorarlberg.

s schlendert sich ganz vorziiglich durch das
schmucke Karmeliterviertel im zweiten Wiener Ge-
meindebezirk, der Leopoldstadt. Speziell an sonnigen
Samstagen, wenn auf dem Markt von in der Friih bis
kurz nach Mittag besonders reges Treiben herrscht.
Denn an Freitagen und Samstagen schlagen auch Bau-
ern ihre Sténde auf. Fliegende Hédndler im Dienste der
Kulinarik quasi, die sich im erlesenen Kreis der fest
verankerten Geschéfte und Lokale fiir ein paar Stun-
den niederlassen. Da kann es schon passieren, dass
man ein bisserl mehr einkauft als notig.

Danach front man dann sinnesfreudig dem siifen
Nichtstun und verliert sich fiir ein paar Stunden in
der Gliickseligkeit. In einem der vielen Gastronomie-
betriebe direkt auf dem Markt beispielsweise oder in
den Gassen ringsum. Oder doch auf den Wegen und
Wiesen im barocken, 52,2 Hektar grofen Augarten,
der das Viertel im Norden begrenzt? Dort also, wo
nicht zuletzt das beriihmte Porzellan und die Wiener
Sangerknaben ihre Heimat haben. Und wo bereits
Mozart, Straul und Beethoven musizierten, zumal der
préchtige Park stets ein Ort rauschender Feste war.

AUF TRAUTMANNS SPUREN

Es brauchte Bande, um allem und allen hier auf dem
Markt der Herrlichkeiten gerecht zu werden, also sei-
en stellvertretend nur einige ganz Besondere erwdhnt.
Der frohliche Gemiisebauer Robert Brodnjak etwa,
der in seinem Krautwerk nahe Hollabrunn nebst vie-
len anderen Kostlichkeiten auch sehr seltene Salate
zieht, die geschmacklich eine Sensation und dement-
sprechend héufig schon am mittleren Vormittag aus-
verkauft sind. Speziell die asiatischen Sorten.

Oder Erich Altenriederer aus Wagram ob der Trai-
sen, der bemerkenswerte Weine keltert und beinahe
noch bemerkenswertere Obstséfte in Flaschen fiillt,
die man am liebsten gleich an Ort und Stelle austrin-
ken mochte.

Apropos Wein: Vom Schriftzug ,Weinschenke* auf
einem der Marktstéinde darf man sich nicht in die Irre
fithren lassen, denn in dieser Weinschenke gibt es tég-
lich, auer Sonntag, die vielleicht besten Hamburger
der Stadt — und nattirlich auch ein feines Glas Wein.

Die Liste liefe sich lange fortsetzen. Am besten
aber ist es, wenn der Karmelitermarkt- und Karmeliter-
viertel-Neuling selbst auf Entdeckungsreise geht.

Sich treiben lésst. Und nur seiner Nase und seinen &%
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MOZART, STRAUSS
UND BEETHOVEN - SIE ALLE
MUSIZIERTEN IM AUGARTEN,
DER STETS EIN ORT
RAUSCHENDER FESTE WAR.
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(5 Dle Seele im Augarten baumeln: ;

* lassen: Auf den Wiesen und Wegen
und inden Lokalen des fiber 52 Hektar
‘grofien Areals. pulsiert in der warmen
+Jahreszeit das Leben, ;
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DAS GRATZEL ALS TV-STAR.
IN DER KRIMIRETHE
»<TRAUTMANN®“ SPIELT DER

MARKT EINE TRAGENDE ROLLE.

Ganz in der Nihe des Marktes
(oben) betreiben Zola Aubdck
und ihr Mann Michael (unten)
in der Karmelitergasse eine

kleine Tortenmanufaktur. Hier
kann man Kuchen und Co nach
Maf} in Auftrag geben (links). -
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anderen Sinnen folgt. Der Markt, der offiziell seit
1891 besteht und sich seit 1910 auf seinem heutigen
Platz befindet, dient der Erkundung des Grétzels als
idealer Ausgangspunkt.

Sollte selbst einem Premierenbesucher das, was es
hier alles wahrzunehmen gibt, irgendwie vertraut er-
scheinen, so mag es daran liegen, dass der Markt und
seine Umgebung mehrfach als Drehort fiir die Fern-
sehkrimireihe ,Trautmann“ mit Hauptdarsteller Wolf-
gang Bock diente.

VERBRECHEN IM SEIFENSIEDERHAUS

Realen Verbrechen ist man auf der Spur, wenn man
vom Markt in die Groe Sperlgasse spaziert. Dort
namlich befindet sich in einem der &ltesten Hiuser
der gesamten Leopoldstadt das Wiener Kriminalmuse-
um, und das geizt in 20 Rdumen wahrlich nicht mit
Mord und Totschlag. Man durchschreitet hier die Ent-
wicklung des Justiz- und Polizeiwesens sowie die ge-
samte Kriminalgeschichte vom Mittelalter bis in die
Jetztzeit, wobei man ebenso auf die letzten 6ffentli-
chen Hinrichtungen in Wien trifft wie auf Verbrechen
der Neuzeit, wie etwa den Fall Unterweger.

Dass sich das Kriminalmuseum im ehemaligen Sei-
fensiederhaus befindet, hat Karl Marksteiner erst er-
fahren, nachdem er und seine Partnerin mit ihrem
Geschift und ihrer Werkstatt im Haus gegeniiber ein-
gezogen waren. Warum das eine Erwdhnung wert ist?
Weil Karl Marksteiner und Margot Redelsteiner ausge-
rechnet Seifen produzieren. Kalt geriihrte Naturseifen,
Haarseifen mit Balsam-Effekt, riickfettende Dusch-
seifen und ganz eigenwillige Seifen. So kann man in
diesem Laden, der ,Machma Naturseife* heif3t, sogar
dreistdckige Hochzeits- oder Geburtstagstorten aus
Seife in Auftrag geben.

Echte Torten gibt’s praktisch ums Eck: in der Tor-
tenmanufaktur Zola Aubock in der Karmelitergasse.
Im winzigen Verkaufsladen werden exzellenter Kaffee
und erstklassige Mehlspeisen gereicht, quasi im Hin-
terzimmer wird produziert. Torten nach Maf3. Indivi-
duell und innovativ gestaltete Einzelstiicke fiir jeden
Anlass und auf Vorbestellung. Was die Vorlaufzeit be-
trifft, sollte man sich tibrigens auf mindestens zwei,
eher drei Wochen einstellen. Siiff Ding braucht Weile.

ZIMMER MIT EINBLICK

Wir schlendern weiter durch das Viertel, das dank der
Briicken {iber den Donaukanal nur wenige Gehminu-
ten vom ersten Bezirk entfernt ist. Aber will man dort-
hin, wenn man hier ist? Nicht zwingend. Dafiir ist dies
umgekehrt immer 6fter der Fall, denn das Karmeliter-
viertel ist angesagt. Es gilt als charmant, mondén,
innovativ, modisch, kreativ und lockt schon direkt &+

Oben: Wenn die
Rezeption aussieht wie
ein Café, dann befindet
man sich tatséchlich in
einem Café, das gleich-

zeitig eine Rezeption ist.
Jene vom ,,Griitzlhotel”
némlich, das mitLeﬁim
interessanten Konzept
lockt.

Mitte: Im Hinterzimmer
des Geschifts Machma
werden Naturseifen
hergestellt, die vorn im
Laden verkauft werden.
Die Diifte, die einen
hier einhiillen, sind
sagenhaft.

Rechts: Direkt gegen-
iiber dem Seifenladen
befindet sich im Seifen-
siederhaus das Wiener
Kriminalmuseum.

Eine schaurig-schone
Zeitreise zu den
grofiten Verbrechen.
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Oben: Petra Raab

in ihrem Facettenreich.
In dem Geschift mit
Namen ,Wundertiite"
wechseln wunder-
volle Accessoires,
osterreichische Mode,
originelle Mébel und
nicht zuletzt auch
Biicher den Besitzer.

Links und unten:

Im Up-Store von Uli
Kasess (Bild) findet
man Kurioses und
Niitzliches. So baut der
kreative junge Mann
beispielsweise Heiz-
strahler zu Stehlampen
um oder Skateboards
zu Klopapierhaltern.

am Donaukanal, am Eingang sozusagen, mit dem Tel
Aviv Beach, dem trendigen Treffpunkt am Wasser.

Als Paradebeispiel fiir den Einfallsreichtum gilt das
,Gritzlhotel“ mit dem dazugehérigen Café ,,Zur Rezep-
tion“, in dem ein- und ausgecheckt wird. Die Zimmer
wiederum, respektive die insgesamt sieben originell
gestylten Suiten inklusive Kiichenzeilen, befinden sich
im Haus Grof3e Sperlgasse / Ecke Karmelitergasse in
aufgelassenen Geschaftslokalen. Hier hat man direk-
ten Ausblick auf die Strale, kann aber natiirlich auch
hereinsehen, wenn man nicht die Vorhénge zugezogen
hat. Die grundsétzliche Idee hinter dem Konzept: Der
Gast soll Teil des Lebens der Umgebung werden. Teil
des Gritzels.

Den Namen hat das Grétzel tibrigens vom Markt.
Dieser wiederum hat ihn von der Karmeliterkirche in
der Taborstral’e, dem letzten Rest des 1782 aufge-
lassenen Karmeliterklosters, dessen andere Gebdude
zwischen 1904 und 1910 zugunsten der Karmeliter-
gasse abgerissen wurden.

DIE JIDDISCHE GESCHICHTE

Nordlich dieser Kirche befand sich bis 1670 die soge-
nannte Judenstadt, in der die aus der historischen
Stadt vertriebenen jiidischen Wiener in einem Ghetto
lebten, das unter Kaiser Leopold gerdumt und zerstort
wurde. Auf dem ehemaligen Synagogenbauplatz ent-
standen die Leopoldskirche sowie die Vorstadt Leo-
poldstadt, die spater dem gesamten Bezirk den Namen
geben sollte und einst auch Mazzesinsel (von Mazze,
dem ungesduerten Fladenbrot) genannt wurde.

Speziell im 19. Jahrhundert gab es wieder einen
merklichen Zuzug jiidischer Bevolkerung aus den
Kronldndern nach Wien. Diese siedelten sich speziell
im Karmeliterviertel an, das bis 1938 eines der Zen-
tren jiidischer Kultur in Wien war.

Sieht man sich die heutige Bevolkerungsstruktur
an, so ist diese bunt gemischt. Seit den 1970er-Jahren
leben auch wieder viele orthodoxe Juden hier. Und
so gibt es heute eine Vielzahl an Synagogen, Tempeln,
eine Thoraschule sowie koschere Geschiifte und
Restaurants.

Insgesamt wohnen im Karmeliterviertel rund 3.000
Menschen. Und es werden, wie es scheint, immer
mehr. Nicht zuletzt, da das Grétzel seit einigen Jahren
als beliebter Zuzugsort fiir die sogenannte Bobogesell-
schaft gilt.

ANDERS EINKAUFEN IM GRATZEL

Bobos — der Begriff setzt sich aus den Wortern bour-
geois und bohémien zusammen - schétzen Geschéfte,
die nicht alltédglich sind. Natiirlich nicht nur Bobos,
aber eben auch. Geschifte wie den Up-Store in 142
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ESSEN UND TRINKEN af ®
IM VIERTEL. EINE GENUSSREISE
AUF ENGSTEM RAUM
UND HOCHSTEM NIVEAU. o

T

Im Vorarlberger U-Lokal von
Martin Flatz (Bild) werden
Kasknopfle serviert, wie sie
besser kaum sein kénnten.
Zumindest in Wien soll es
keine vergleichbaren geben.

T O%7 Servis 141
7 J
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Unterwegs im Karmeliterviertel

Ein Streifzug durchs Gritzel

LEBENSWERT UND LIEBENSWERT
Vorweg ein paar Zahlen und Fakten zum Kar-
meliterviertel und zu seinem wunderbaren
Markt. Letzterer zéhlt zirka 80 Sténde und

pro Woche knapp 8.000 Besucher. Ein Markt
brigens, auf dem man nicht nur einkaufen,
sondern auch exzellent essen und trinken kann.
Wie tiberhaupt die Gastronomieszene im ge-
samten Viertel, das rund 3.000 Einwohner hat,
bestens besucht ist. Die Bevdlkerung ist bunt
gemischt, grof ist die Zahl der hier lebenden
orthodoxen Juden. Begrenzt wird das Viertel
nach Norden vom Augarten, nach Osten von
der Taborstrafe, nach Siiden von der Kleinen
Sperlgasse, der Hollandstrafe, der Krumm-
baumgasse und der Grofden Schiffgasse, nach
Westen von der Oberen Donaustrafde, der
Schiffamtsgasse, der Leopoldsgasse und der
Malzgasse.

1. Die falsche Fihrte

In der Weinschenke auf dem Karmelitermarkt
gibt's zwar Rebensaft, in erster Linie aber fan-
tastische Hamburger - zum Beispiel den
.Wilden Mann". Vorsicht bei Schlechtwetter!
Das Lokal verfigt nur tiber zwei Tische.
Weinschenke, Karmelitermarkt, Stand 10-12,
1020 Wien, Tel.: +43/676/744 01 08

2. Ganz schén schaurig

Das Kriminalmuseum zeigt die dunklen Seiten
Wiens. 300 Jahre Kriminalgeschichte, verteilt
auf 20 Raume und einen malerischen Pawlat-
schenhof. Wien voll Lust und Leid, voll Trieben
und Tod ...

Kriminalmuseum, Grof3e Sperlgasse 24,

1020 Wien, Tel.: +43/664,/300 56 77,
www.kriminalmuseum.at

3. Beim Seifensieder

In dem wohlriechenden Geschaft werden haus-

gemachte Dusch- und Haarseifen verkauft, die
bisweilen auch wie Torten aussehen.

Machma Naturseife, Grof3e Sperlgasse 31,

1020 Wien, Tel.: +43/676,/444 77 55 oder
+43/680/112 05 43, www.machma.biz

4. Torten nach Maf}

Klein, aber ganz, ganz fein, so prasentiert sich
der Laden von Zola Aubéck. In ihrer Torten-
manufaktur werden Backwaren auf Bestellung
kreiert, wobei Form und Aussehen kaum Gren-
zen gesetzt sind. Achtung: lange Wartezeit
wegen grofder Nachfrage!

Tortenmanufaktur Zola Aubdck, Karmeliter-
gasse 1, 1020 Wien, Tel.: +43/676,/962 88 38,
www.zola-auboeck.com

5. Stébern und staunen

In der Wundertlite stapeln sich unterschied-
lichste Herrlichkeiten. Mode, Mébel, aber auch
Accessoires oder Biicher, Geschirr und Kiichen-
gerate. Planlos reingehen und mit irgendetwas
rauskommen, das ist hier Programm.
Wundertiite, Karmeliterplatz 2, 1020 Wien,

Tel.: +43/664/283 55 46, www.wundertuete.at

6. Ganz anders wohnen

Im Gratzlhotel und seiner als 6ffentliches Café
.getarnten” Rezeption wohnt man eher un-
typisch. Die Suiten befinden sich namlich in
aufgelassenen Geschéftslokalen. Innovativ und
sehr gelungen.

Grdtzlhotel, Grof3e Sperlgasse 6, 1020 Wien,

Tel.: +43/1/890 58 56, www.graetzlhotel.com

7. Aus Alt mach Neu

Der Up-Store ist ein ganz schon schréger La-
den. Da werden namlich Dinge verkauft, die
schon einmal kaputt waren - und dann zu neu-
em Leben erweckt werden. Der kreative Kopf
dahinter ist Uli Kasess.

Up-Store, Karmelitergasse 7, 1020 Wien,

Tel.: +43/664,/7505 36 74, www.up-store.at

cza.lmiséza.ge

: % &'ﬁfﬁ kaggeezgezg,

8. Auf Schnitzeljagd

Die Schone Perle gilt als Institution. Ein Alt-
wiener Wirtshaus und dennoch nicht verstaubt.
Im Gegenteil: hohe Raume, hell und klar. An
Wochenenden und Feiertagen mit Friihstlicks-
karte. Hier gibt's auch das beste panierte
Schweinsschnitzel der Stadt, sagt man.
Gasthaus Schéne Perle, Grofie Pfarrgasse 2,

1020 Wien, Tel.: +43/1/890 32 04,
www.schoene-perle.at

9, U wie iiber den Arlberg

Diesen Weg von West nach Ost hat Martin
Flatz auf sich genommen und nahe dem Au-
garten das Vorarlberger Lokal U aufgesperrt.
Ein angesagter Treffpunkt mit exzellenter Kiiche.
Die Kasknopfle - zu mehrt aus dem Holzzuber
(= Gepsa)! - sollte man unbedingt kosten.
U-Lokal, Obere Augartenstrafe 46, 1020 Wien,
Tel.: +43/1/969 10 13, www.ue-lokal.at

10. Die Kraft der Linie iiber den Tellern

Das Skopik & Lohn besticht nicht nur mit 6ster-
reichisch-mediterraner Kiiche. Den einzigarti-
gen Charakter des Lokals machen auch die vom
zeitgendssischen Osterreichischen Kiinstler
Otto Zitko gestalteten Decken und Wandmale-
reien aus. Absolut sehenswert!

Skopik & Lohn, Leopoldsgasse 17, 1020 Wien,

Tel.: +43/1/219 89 77, www.skopikundlohn.at

ILLUSTRATION: ANDREAS POSSELT
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der Karmelitergasse etwa. Aus Alt wird hier Neu, aus
einem Skateboard beispielsweise ein Klopapierrollen-
halter, aus einer Waschtrommel ein Lampenschirm
oder aus einem Heizstrahler eine Stehlampe. Der Krea-
tivitit sind keine Grenzen gesetzt, die Originalitit hat
Charme und Witz. Kurzum: ein Zwischenstopp, der
sich auszahlt, wenn man durchs Grétzel flaniert.

Wie man auch an der ,Wundertiite“ auf dem Kar-
meliterplatz nicht einfach achtlos vorbeispazieren
sollte, weil drinnen im Geschéft eine ganz besonders
feine Selektion an schénen Dingen lockt. Von aus-
schlieRlich 6sterreichischer Mode {iber ausgefallene
Accessoires, Schmuck, Taschen, Biicher und Klein-
mobel findet man hier so einiges, was man vielleicht
nicht unbedingt ganz dringend braucht, aber mit Si-
cherheit sehr, sehr gern hat. Wenn man’s dann hat...

SO GUT SCHMECKT DAS VIERTEL

Dreht man zum Schluss noch eine kulinarische Runde,
dann hat man ebenfalls wieder die Qual der Wahl.
Neben dem Dauerbrenner Skopik & Lohn in der Leo-

poldsgasse, das mit erstklassiger Osterreichischer
sowie mediterraner Kiiche verwohnt, sei einem das
U-Lokal mit seinem charmanten Gastgarten in der
Oberen Augartenstra3e empfohlen. Vorarlberg ist hier
zu Gast, respektive Gastgeber. Kése, Bauernspeck,
Rohschinken, gerducherte Kaminwurzen ~ hier darf
keine Spezialitit aus dem dulBersten Westen fehlen.
Und an Freitagen kredenzt dic Lindle-Mannschaft
neben den {iblichen Vorspeisen und Zwischengerich-
ten nur eine einzige Hauptspeise — Vorarlberger Kés-
knopfle. Will man diese an anderen Tagen geniel3en,
bedarf es der Vorbestellung. Wobei vollig egal ist,
wann man sie isst — grandios sind sie immer.
Keinesfalls vorbeigehen sollte man auch am Gast-
haus Schéne Perle in der Grof3en Pfarrgasse. Geboten
werden schlichtes Interieur, helle, hohe Rdume und
Kklassische Wiener Kiiche, die zum Teil neu interpretiert
wird und von hervorragender Giite ist. Beim panierten
Schnitzel vom Strohschwein soll es sich — sagen die
Stammgéste — um das beste der Stadt handeln. Die
Probe aufs Exempel ist dringend zu empfehlen. ¢
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